lemperaturgenaues

Kochen
N Neuer Ara

Panasonic zeigte auf der area30 mit dem ,KY-T937V* eine
neue Generation des Induktionskochfelds, das sich an die
Bediirfnisse des Nutzers anpasst und es erlaubt, Kochfeld-
Grof3en flexibel zu kombinieren.

Volle Kontrolle

Durch das nahtlose Kochfeld sind Groffe und Anordnung der
Topfe und Pfannen frei wihlbar. Wird die Position des Koch-
geschirrs verindert, erfasst die ,,Advanced FlexZone® sofort
die neue Position. Mithilfe der ,Genius Sensor+ Technolo-
gie“ behilt der Koch immer volle Kontrolle tiber die Tem-
peratur und kann die Hitze im Bereich von 65 bis 230 Grad
Celsius fiir temperaturgenaues Kochen stufenlos steuern. Eine
Uberhitzung der Topfe und Pfannen wird durch die automa-
tische Temperaturregelung ausgeschlossen, womit nichts mehr
anbrennt und Konsistenz, Geschmack sowie Nihrstoffgehalt
der Speisen positiv beeinflusst werden.

Die neuen Induktionskochfelder von
Panasonic setzen auf Flexibilitat
beim temperaturgenauen Kochen.
Foto: Panasonic

Volle UnterstUtzung

Die Temperaturen und Kochfunktionen lassen sich intuitiv
tiber das TFT multi-colour Display regeln, das dem Anwender
aufSerdem das neue Assist Menii bereitstellt, mit dem er eines
von 65 Kochprogrammen auswihlen kann — der Assistent
regelt dann die optimale Temperatur fiir die gewahlten Speisen
wie ,,Steak” oder ,,Schweinekotelett” automatisch.

Elegantes Design

Neben den technischen Vorteilen und der intuitiven Bedie-
nung kann das mit einem Facettenschliff oder zum flichen-
biindigen Einbau verfiigbare ,KY-T937V* auch optisch
punkten. Die klare Formgebung fligt sich harmonisch in die
moderne Kiiche ein und setzt Design-Akzente. Das achatgraue
Induktionskochfeld , KY-T936SL“ wurde bereits mit dem

iF Design Award ausgezeichnet.
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